
Welkom

Welkom bij Hotel 't Gemeentehuis,

Welkom bij Hotel ’t Gemeentehuis – waar historie en gastronomie samenkomen.

In het hart van Bedum, achter een gevel vol verhalen, bevindt zich ons intieme

hotel met zeventien stijlvol vernieuwde kamers en een restaurant waar

ambacht en gastvrijheid centraal staan. Ooit deed dit monumentale pand dienst

als gemeentehuis; nu verwelkomen wij onze gasten voor bijzondere

overnachtingen, smaakvolle diners en memorabele momenten.

Onze keuken laat zich leiden door seizoenen, streekproducten en klassieke

inspiratie – met een eigentijdse twist. In ons restaurant, dat met zijn warme

huiskamersfeer ruimte biedt aan 50 gasten, serveren we gerechten die met

aandacht zijn bereid en met trots worden gepresenteerd.

Wanneer het weer het toelaat, nodigt ons royale terras met 60 zitplaatsen uit

tot ontspannen tafelen , midden in het centrum.

Voor groepen verzorgen wij smaakvolle , diners en maatwerkarrangementen in

een van onze sfeervolle zalen.

Neem plaats, proef de sfeer – en laat je verwennen door wat onze keuken en

omgeving te bieden hebben.



Groninger mosterdsoep 7,50
Romige soep van Groninger mosterd, met spekjes, bosui en brood.

Groningse favoriet – ook vegetarisch mogelijk.

Soep van de chef 7,50
Een wisselende seizoenssoep, met zorg bereid door onze chef. Geserveerd

met passend garnituur en vers brood.
Laat je verrassen!

Gamba's 12
Gepelde gamba’s in een kruidige knoflookroomsaus.

 Geserveerd met brood om lekker in de saus te dippen.

Oosterse zalmtartaar  14
 Zalmtartaar met kimchi-mayonaise, sojamarinade en wasabi-sesam.

 Een smaakvolle oosterse twist.

Caprese burrata  13
Buffalo tomaat met romige burrata, ansjovis

 en huisgemaakte basilicumpesto.
 Een Italiaanse klassieker met zachte flair.

 

Voorgerechten 



Voorgerechten 

Breekbroodje 7.50
Vier warme, ambachtelijke minibroodjes

 met huisgemaakte kruidenboter, tomatentapenade en tapenade van droge worst

Carpaccio van rund 14
Dungesneden rundercarpaccio met truffelmayonaise, 

zongedroogde tomaatjes, Grana Padano, geroosterde pijnboompitjes en rucola.

Grunneger steak tartaar 13
Steak tartaar met Brandermayo, augurk, ingelgde rode ui, 

sjalot en roggebrood. 

Mediterrane watermeloen 12
Frisse plakjes watermeloen met romige feta en munt. Licht, zomers en verrassend.



Souvlaki van kip 24
Gemarineerde kipspies, gegrild 
en geserveerd met huisgemaakte tzatziki 
en warme pita.

Kalfsoester 25
Mals rosé gebakken kalfsvlees, 
begeleid door een romige pepersaus.

Vleesspies 400 gram 29
Een royale spies met kalfsoester, varkenshaas, 
sparerib en kipsaté, geserveerd met stroganoffsaus.

Tournedos  35
Boterzachte ossehaas, medium rare gebakken 
geserveerd met kruidige chimichurri.

Hoofdgerechten 

Elk hoofdgerecht wordt compleet geserveerd met verse groenten, rauwkost en naar wens
gebakken roseval aardappeltjes of frietjes

Zalmfilet 24
Perfect gegaarde zalm 
met een verfijnde dragonsaus.

Botterdaips visje..... dagprijs
Dagverse vis uit Boterdiep (grapje)
met bijpassende garnituren. 
Vraag onze bediening 
naar de vangst van de dag.

Ravioli  23
Gevulde ravioli met spinazie en
ricotta, in een frisse saus van citroen
en kruidenolie.

Steak van knolselderij  23
Geroosterde knolselderij met een
rijke paddenstoelen-truffelsaus. Een
verrassend vegetarisch hoofdgerecht.

Sate van kippendijen 22
Geserveerd met atjar tjampoer, kroepoek
en knapperige gefrituurde uitjes.

Spareribs 't Gemeentehuis 26
Zoet of pikant met aioli en chilisaus
Onze favoriet

Gebakken kalfslever 23
Traditioneel geserveerd 
met gebakken spek en ui.

Varkenshaas  23,50
Zacht gebakken varkenshaas
met champignonroomsaus.

Vis en vegetarisch

Vlees



Senioren schnitzel (150 g) 19
Klassieke schnitzel in een kleiner formaat, geserveerd met romige

champignonroomsau

Wiener schnitzel 20
Ouderwets lekker – krokant gebakken en geserveerd met een partje citroen.

Pepersaus schnitzel 22
Schnitzel met een krachtige, romige pepersaus voor de liefhebber van pit.

Champignon schnitzel 22
Geserveerd met een rijke saus van room en verse champignons

Stroganoff schnitzel 22
Schnitzel met klassieke stroganoffsaus vol paprika, ui en kruidige diepgang.

Gemeentehuis schnitzel 23
Onze huisfavoriet! Met spekjes, gebakken ui, champignons en gesmolten

kaas.

Bedumer schnitzel 23
Met spekjes, gebakken ui, champignons en een gebakken boerderij-eitje uit

Ellerhuizen.

De grote genieter XL schnitzel (250 g) 24
Voor de échte liefhebber: met spekjes, gebakken ui, champignons, gesmolten kaas

én stroganoffsaus.

Schnitzelkaart

Elk hoofdgerecht wordt compleet geserveerd met verse groenten, rauwkost en naar wens

gebakken roseval aardappeltjes of frietjes



Dame blanche 8

Drie royale bollen vanille-ijs met warme Belgische chocoladesaus

en een toef verse slagroom. Klassiek, maar onweerstaanbaar

Gemeentehuis coupe 8.50

Witte chocolade-frambozenijs met Bastognecrumble, een royale lepel

kersensaus en slagroom. Huisfavoriet van het team!

Mango trifle 9

Luchtige trifle met huisgemaakte mango-compote, luchtige cake,

romige mascarponecrème en frambozenschuim. Een tropisch feestje in

een glas.

Bitterkoekjescheesecake 9

Romige cheesecake met stukjes bitterkoekjes, geserveerd met fris

mandarijnenijs. Een klassieke combinatie met een twist.

Pornstar martini panna cotta  9.50

Onze geliefde cocktail in een dessertjasje – panna cotta met passievrucht en

vanille, onweerstaanbaar.

Desserts



Koffie's

Coffee 't Gemeentehuis 8.50 
Amaretto, sambuca en slagroom 

Baileys coffee 8.50
Baileys en slagroom 

Irish coffee 8.50
Irish whiskey, basterdsuiker en slagroom

 
Italian coffee 8.50
Amaretto en slagroom

 
French coffee 8.50

Grand Marnier en slagroom 

Spanish coffee 8.50
Licor 43 en slagroom

Jamacian coffee 8.50
witte rum en slagroom

Mexican coffee 8.50
Kahlua en tequilla en slagroom

Koffie   2.55

Cappucino 2.85

Latte Machiatto 3.65

Espresso 2.55
 

Dubbele espresso 4.95

Thee 2.55

Verse muntthee 3.60

Koffie verkeerd 3.65

Warme chocomel 3.25
met slagroom    

Cocktails

Espresso Martini 9

Pornstart Martini 10

Sex on the beach 10


