
Welkom

Welkom bij Hotel 't Gemeentehuis, 

Welkom bij Hotel ’t Gemeentehuis – waar historie en gastronomie
samenkomen.
 In het hart van Bedum, achter een gevel vol verhalen, bevindt zich
ons intieme hotel met zeventien stijlvol vernieuwde kamers en een
restaurant waar ambacht en gastvrijheid centraal staan.

Ooit deed dit monumentale pand dienst als gemeentehuis. Nu
verwelkomen wij onze gasten voor bijzondere overnachtingen,
smaakvolle diners en memorabele momenten.

Onze keuken laat zich leiden door seizoenen, streekproducten en
klassieke inspiratie – met een eigentijdse twist. In ons restaurant, dat
met zijn warme huiskamersfeer plaats biedt aan vijftig gasten,
serveren we gerechten die met aandacht zijn bereid en met trots
worden gepresenteerd.

Wanneer het weer het toelaat, nodigt ons royale terras met zestig
zitplaatsen uit tot ontspannen tafelen, midden in het centrum. 
Voor groepen verzorgen wij smaakvolle diners
en maatwerkarrangementen in een van onze sfeervolle zalen.

Neem plaats, proef de sfeer – en laat je verwennen door wat
onze keuken en omgeving te bieden hebben.



Groninger mosterdsoep 8
Romige soep van Groninger mosterd, met spekjes, bosui en

brood
Groningse favoriet – ook vegetarisch mogelijk

Soep van de chef 8
Een wisselende seizoenssoep, met zorg bereid door onze chef.

Geserveerd met passend garnituur en vers brood
Laat je verrassen!

Gamba's 13
Gepelde gamba’s in een kruidige knoflookroomsaus.

 Geserveerd met brood om lekker in de saus te dippen

Coquille carpaccio 14
Met wakame, zoete pepertjes, 

Thaise dressing en een krokantje van wasabi

Burrata pannetje 13
Met cherrytomaatjes, balsamico, 
basilicumolie van verse basilicum 

en vers focacciabrood
 

Voorgerechten 
 “Een smaakvolle start van uw avond.”



Voorgerechten 
 “Een smaakvolle start van uw avond.”

Breekbroodje 8
Vier warme, ambachtelijke minibroodjes met 

huisgemaakte kruidenboter, tomatentapenade 
en tapenade van Groninger droge worst

Carpaccio van rund 14
Dungesneden rundercarpaccio met truffelmayonaise, 

zongedroogde tomaatjes, Grana Padano, geroosterde pijnboompitjes en rucola

Meloen & parmaham 14
Torentje van Galia- en cantaloupemeloen 
met krokante parmaham en geraspte feta

Eierbal 12
Huisgemaakte eierbal met een crème van 

Groninger grove mosterd en oude kaas en zilveruitjes



Thaise kipcurry 24
Kippendij met groente 
in een licht pikante kokossaus, 
geserveerd met rijst

Souvlaki  25
Grieks gemarineerde kipspies, 
geserveerd met tzatziki, 
warm pitabrood en zoetzure rode ui 

Vleesspies 400 gram 30
Een royale spies met diamanthaas, 
varkenshaas, sparerib en kipsaté, 
geserveerd met een saus naar keuze

Diamanthaas medaillons 28
Diamanthaas afkomstig uit de schouder
Stevig van structuur en rijk van smaak, 
geserveerd met een kruidige pepersaus

Hoofdgerechten 
“Van klassiek tot eigentijds – allemaal met liefde bereid.”

Bij uw hoofdgerecht kiest u zelf: 
Gebakken aardappelen met ui en spekjes
Friet

Kies uw favoriete garnituur. Zo bereiden we alleen wat u echt wilt
en voorkomen we onnodige verspilling

Sate van kippendijen 24
Geserveerd met atjar tjampoer, 
kroepoek en
knapperige gefrituurde uitjes

Spareribs 't Gemeentehuis 27
Zoet of pikant met aioli en chilisaus
Onze favoriet

Gebakken kalfslever 24
Traditioneel geserveerd 
met gebakken spek en ui

Varkenshaas  25
Zacht gebakken varkenshaas
met champignonroomsaus

Zalmfilet 25
Gebakken zalmfilet met 
een basilicumsaus

Roodbaars 26
Gebakken roodbaars met 
een dragonsaus

Zomerse quiche 24
Quiche van tomaat, spinazie en feta

Pasta pesto 22
Verse tagliatelle met een huisgemaakte
pestoroomsaus, cherrytomaatjes, rucola en
Parmigiano Reggiano

Vis en vegetarisch

Vlees

Salade
Groenten



Seniorenschnitzel (150 g) 20
Klassieke schnitzel in een kleiner formaat, geserveerd met romige

champignonroomsaus

Wiener schnitzel 21
Ouderwets lekker – krokant gebakken en geserveerd met een partje

citroen.

Pepersaus schnitzel 22
Schnitzel met een krachtige, romige pepersaus voor de

liefhebber van pit

Champignon schnitzel 22
Geserveerd met een rijke saus van room en verse champignons

Stroganoff schnitzel 22
Schnitzel met klassieke stroganoffsaus vol paprika, ui en kruidige

diepgang

Gemeentehuisschnitzel 24
Onze huisfavoriet! Met spekjes, gebakken ui, champignons en

gesmolten kaas

Bedumerschnitzel 24
Met spekjes, gebakken ui, champignons en een gebakken boerderij-

eitje uit Ellerhuizen.

XL schnitzel (300 g) “De grote genieter” 25
Voor de échte liefhebber: met spekjes, gebakken ui, champignons,

gesmolten kaas én stroganoffsaus

Schnitzelkaart

Bij uw hoofdgerecht kiest u zelf: 
Gebakken aardappelen met ui en spekjes
Friet

Kies uw favoriete garnituur. Zo bereiden we alleen wat u echt
wilt en voorkomen we onnodige verspilling

Salade
Groenten



Dame blanche 8
Drie royale bollen vanille-ijs met warme huisgemaakte

chocoladesaus en een toef verse slagroom. Klassiek, maar
onweerstaanbaar

Gemeentehuis coupe 9
Witte chocolade-frambozenijs met Bastognecrumble, heerlijke

amarena-kersen in saus en slagroom. Huisfavoriet van het team!

Pavlova nestje 10
Merengue met lemon curd, frambozen-yoghurtcrumble

 en sorbetijs van framboos 

Passievrucht cheesecake 11
Romige cheesecake met mangogelei en Black Hawaii-ijs 

Aardbeien trifle  10
Luchtige trifle van aardbeien, banketbakkersroom, zachte cake

en slagroom, geserveerd met perzikijs

Affogato 8
2 bolletjes vanille-ijs met Amaretti-crumble en espresso

Koffie Compleet 9
koffie/thee/cappuccino met zoete lekkernijen  

+ likeur naar keuze +5

Desserts
“Een zoete afsluiting van een heerlijke avond.”



Koffiespecialiteiten & cocktails
“Voor bij de borrel of als afsluiter van de avond.”

Coffee 't Gemeentehuis 8,50 
Amaretto, sambuca en slagroom 

Baileys coffee 8,50
Baileys en slagroom 

Irish coffee 8,50
Irish whiskey, basterdsuiker en slagroom

 
Italian coffee 8,50
Amaretto en slagroom

 
French coffee 8,50

Grand Marnier en slagroom 

Spanish coffee 8,50
Licor 43 en slagroom

Jamaican coffee 8,50
Witte rum en slagroom

Mexican coffee 8,50
Kahlua en tequila en slagroom

Koffie   2,65

Cappuccino 3

Latte Macchiato 3,75

Espresso 2,65
 

Dubbele espresso 5,10

Thee 2,65

Verse muntthee 3,75

Koffie verkeerd 3,75

Warme chocomel 3,50
met slagroom    

Cocktails

Espresso Martini 9

Pornstar Martini 10
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